
Menukaart

S’amuse



MAANDMENU
Amuse

***

Carpaccio van hertenkalf
Duxelle van boscampignons,

oude brokkelkaas en gepekelde rode ui
of

Kortgebakken Noordzeelangoustine
Pompoen, geitenkaas en

beurre blanc van Fourchettebier

***

Gegrilde hertenkalffilet
Crèmeux van pastinaak,

koningsoesterzwam, wildjus met rode port
en amandelkroket

of 
Gebakken gyoza van Black Tiger-gamba

100% Ibérico Cebo de Campo,
garnalenjus met citroengras

***

Citroentaartje
of

Sterke koffie

€65 PER PERSOON



SHARING
DOORLOPEND TE VERKRIJGEN

Sardines Felisa met gegrild flatbread

Avocado fries met dip van groene pesto

Crispy zalm sushiroll

Oester ‘Oysri’ 6 stuks

Nacho’s chicken tinga

S’amuse tapasplank

Iberico Cebo de Campo “Monte Nevado”
(27 maand gerijpt) met gegrild flatbread

Gefrituurde baby-inktvis met
verse tartaarsaus

Watou kaas, salami Muletta en
graanmosterdTierenteyn

Potje Rillette Sint-Bernardus met zoetzure
augurk en zuurdesembrood

€19

€14

€15

€26

€16

€30

€24

€19

€12

€10



VOORGERECHT

Gegrilde black tiger gamba’s
lookboter 6 stuks

Garnaalkroket 2 stuks

Kaaskroket 2 stuks

€16

€18

€14

Rundscarpaccio van Belgisch witblauw

€24

Tataki van gekarameliseerde Schotse
zalm, zoete aardappel en edamameboon €18



HOOFDGERECHT

€37

€28

€34

VIS

PASTA

Penne met romige knolseldersaus,
gerijpte Serrano ham en beukenzwam

VEGGIE

Pasta, chili sin carne, zure room,
krokante nacho en koriander

€28

€28

Gebakken rivierpaling met
artisanale tartaarsaus, verse frietjes

Op vel gebakken zeebaars, ravioli van
artisjok en pecorino, beurre blanc van

Sint-Bernardus Witbier 

Gegrilde black tiger gamba’s lookboter
(8 stuks), verse frietjes



HOOFDGERECHT

€26

€40

VLEES

Rundscarpaccio
van Belgisch witblauw

ALLE VLEESGERECHTEN WORDEN 
GESERVEERD MET VERSE FRIETJES EN

FRIS SLAATJE

Biefstuk Belgisch witblauw

Ribeye Holstein

Côte à l’os Belgisch witblauw
  2 personen

Bleu/saignant/à point/bien cuit

Supplement huisgemaakte saus:
Bearnaisesaus

Peperroomsaus
Champignonroomsaus

 Lookboter

€28

€40 pp

€3



SALADE

Salade garnaalkroket
2 stuks

Salade garnaalkroket
3 stuks

Salade kaaskroket
2 stuks

Salade kaaskroket
3 stuks

Salade S’amuse
Gemarineerde zalm, Duroc Gran Reserva ham

en kaaskroket

Salade S’amuse
Gemarineerde zalm, Duroc Gran Reserva ham

en garnaalkroket

Onze slaatjes worden geserveerd met brood
+ frietjes

Salade warme geitenkaas 
met gerookt spek, honing

°optie veggie° (-€2)

€28

€32

€26

€21

€28

€18

€22

€3

DOORLOPEND TE VERKIJGEN



SNELLE HAP
€9Croque-monsieur

Dagsoep met brood €6

DOORLOPEND TE VERKIJGEN

VOOR DE KIDS
2 garnaalkroketten, tomaten en frietjes

2 kaaskroketten, tomaten en frietjes

Kinderbiefstuk, tomaten en frietjes

Kippennuggets, pasta of frietjes

€20

€14

€18

€12



DESSERT/TEAROOM
€8
€10
€7

€6
€8

€8,50
€9,50

€7,50
€8,50

€7,50
€8,50

€7,50
€8,50

€5
€6

Warme appeltaart van Vandecasteele
+ijs

Pastéis de nata
(2 stuks)

Framboos sorbet
2 bollen
3 bollen

Dame Blanche
2 bollen
3 bollen

Coupe advocaat
2 bollen
3 bollen

Coupe brésilienne
2 bollen
3 bollen

Kinderijsje
1 bol

2 bollen

Warme wafel met suiker
+Ijs

*Van 14u tot 18u30

Coupe vanille 
2 bollen
3 bollen

Dame Noir
2 bollen
3 bollen

Sorbet passievrucht
2 bollen
3 bollen

Pannenkoek met suiker
+Ijs

*Van 14u tot 18u30

€7,50
€8,50

€7,50
€8,50

€8,50
€9,50

€8
€10
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